Alimentazione e salute, al via un nuovo corso alla d’Annunzio

ATENED

Un nuovo corso di laurea magi-
strale specialistica in Scienze
dell'alimentazione e salute, il pri-
mo dell’era Caputi, due anni di
studi che serviranno a conoscere
ilruolo dei principiali inquinanti
naturali e industriali presenti ne-
glialimenti nella patogenesi del-
le malattie, sia nell'adulto che in
“eta pediatrica. Un corso che, pur
non a numero chiuso, potra rice-
vere fino a 65 iscrizioni, almeno
in fase di avvio. Ieri il rettore Ser-
gio Caputi, ha presentato questa
nuova opportunita che l'ateneo
ha deciso di offrire, andando in-
contro anche alle richieste di
nuove professionalita del mon-
do produttivo, unitamente al di-
rettore generale Giovanni Cucul-

lo, e al prof. Angelo Cichelli, ordi-
nario di Tecnologia Alimentare
e designato a diventare presiden-
te del corso Per iscriversi biso-
gna avere la laurea in Dietistica,
in Biotecnologia, in Scienze Bio-
logiche, e la laurea magisirale in
Biologia, Biotecnologie, Farma-

cia e Farmacia industriale, Scien-

ze e Tecnologie Alimentari,
Scienze e Tecnologie Agrarie. Al-
cuni obiettivi specifici del nuovo
corso di laurea sono fra I'aliro,
quelli di fornire conoscenze del
ruolo degli integratori alimenta-
1i, dei nutrienti e dei nutraceuti-
ci nell’attivita motoria e sporti-
va, fornire adeguate competenze
scientifiche e tecnologiche perla
formulazione, valutazione e il
controllo dei nuovi alimenti fun-
zionali i cosiddetti novel food e
funetional food, ma anche cono-

scenze sullalegislazione alimen-
tare e sanitaria nazionale e co-
munitaria per quanto riguarda
la commercializzazione e il con-
trollo degli alimenti, dalla produ-
zione al consumo, degli ingre-
dienti, degli additivi e degli inte-
gratori alimentari. «Questo nuo-
vo corso che abbiamo aperto &
per un progetto un po’piit ampio
che riguarda l'agroalimentare,
un settore che vedo come settore
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A DISPOSIZIONE
TIROCINI DI CUCINA
CON L'ALBERGHIERO
DI VILLA S.MARIA
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Il rettore Caputi

disviluppo della nostra regione -
ha detto Caputi. E abbiamo tro-
vato una forte sinergia con I'Isti-
tuto Alberghiero di Villa §. Ma-
tia, che prevalentemente si oceu-
pa di scuola della cucina, perché
avevamo degli obieftivi comuni,
quelli di certificare delle diete ali-
mentari basate sulla prevenzio-
ne delle pili comuni patologie.
Credo che gli sbocchi di lavoro
siano abbastanza concrefi per-
ché tutto sommato c'e una gran-
de tendenza in tutto il mondo a
porre una particolare attenzione
all’'alimentazione per prevenire
le malattie cardiovascolari, le
malattie tumorali e alire fra le
pili comuni patologie che sono
molto diffuse. La sede sara a
Chieti e stiamo studiando la pos-
sibilitd di fare dei tirocini, per
quanto riguarda la cucina, diret-

tamente all'istituto di Villa S. Ma-
ria. Abbiamo costituito un tavo-
lo di concertazione con alcune
industrie e questo anche al fine
di fare un sondaggio di mercato
per capire quali sono le esigenze
del mercato future, & impensabi-
le aprire un corso di laurea per-
ché ci piace solo l'idea, bisogna

-andare a verificare poi il riscon-

tro pratico delle possibilita lavo-
rative che gli studenti laureati
troveranno. Vorremmo anche
aprire - ha concluso Caputi - un
corso di laurea in Enogasirono-

mia, e con le competenze

dell'universita di Teramo, con
cui abbiano una sinergia molto
buona e ci completiamo molto,
probabilmente apriremo un cor-
sodilaureainsieme».
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