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Un “frigorifero” senza corrente.
El'idea che ha premiato l'aqui-
lana Altaii Ttalia, con laborato-
rio creativo all'interno dell'Tsti-
tuto di fisica nucleare del Gran
Sasso, e stabilimento produtti-
vo a Rapino, vinciirice dell’edi-
zione regionale 2018 del Pre-
mio Cambiamenti. La cerimo-
nia conclusiva si & svolta ieri
mattina a Pescara, nell'aula ma-
gna Federico Caffé della Facol-
ta di Economia. Fondatore e
amministratore dell’azienda &
Massimiliano Falcone, laurea-
to alla Bocconi e docente alla
Tulm di Milano.

NOVITA E TRADIZIONE. Dai
“food finders” (cercatori di ci-
bo) ai nutrizionisti 4.0, dalle im-
prese sociali al cinema: il livello
delle 12 start up partecipanti,
tutte abruzzesi, era decisamen-
te elevato. Per quattro ore i fina-
listi hanno tenuto inchiodata ai
banchi una platea di circa 200
studenti, chiamata a giudicare,
accanto auna giuriadi espert, i
diversi progetti.

VECCHI MATERIALL. La Altaii Ita-
lia si occupa di design industria-
le, coniugando — e non poteva
essere altrimenti per wuna
start-up — innovazione e tradi-
zione: nasce cosi un prodotto fi-
glio della tradizione artigiana
abruzzese, la porcellana, che
I'uso sapiente delle nuove tec-
nologie ha saputo trasformare
in un custode del calore e della
temperatura per ore e ore. «Da
questo materiale ha preso poi
piede I'idea di realizzare una
sorta di frigorifero senza corren-
te elettrica», spiega Falcone, «in
grado di conservare per ore la

Idee innovative in concorso
Vince il frigo senza corrente

L’aquilana Altaii Italia prima classificata tra le 12 start up che si sono sfidate
In passerella design industriale, cibo, salute, cinema e comunicazione versione 4.0

temperatura dei cibi: un'appli-
cazione che potrebbe presto es-
sere estesa anche al settore bio
medicon.

SUL PODIO. Subito dopo I'azien-

da aquilana, sul podio sono sali-
te al secondo e terzo posto ri-
spettivamente la “Farm4 Tra-
de” e la “Flytrendy”, entrambe
del Chietino.

Asinistra
la giuria
adestragli
studentie
Massimiliano '
Falcone

A CONFRONTO. La fase finale re-
gionale del concorso nazionale
voluto dalla Cna e dal Gruppo
Giovani imprenditori della con-
federazione artigiana ha messo

a confronto i progetti industria-
li delle 12 start-up finaliste (ma
ai nastri di partenza si erano
iscritte 46 aziende), tutti a forte
carattere innovativo.

SOLO CINQUE MINUTL In cinque
minuti i responsabili hanno
presentato alla plateala propria
azienda. Platea che attraverso
lo smartphone, assieme alla giu-
ria tecnica, ha coniribuito a in-
dividuare la wvincitrice. Nella
giuria tecnica manager, docen-
1 universitari, imprenditori -
che hanno vagliato progetti, bu-
siness plan, prospettive di mer-
cato, capacita di comunicare.
Alvincitore, che prendera parte
alla finalissima nazionale in
programma a Roma il 30 no-
vembre prossimo, vanno anche
benefit e servizi messi a disposi-
zione della Cna.

LA CNA. «Le dodici imprese rap-
presentano modi diversi di ap-
procciarsi al lavoro, ma sono so-
lo la punta dell'iceberg di un
mondo dotato di contenuti tec-
nici e manageriali significativis,
ha detto il presidente della giu-
ria Roberto Centazzo, abruzze-
se d'origine e coordinatore re-
gionale di Cna Industria dell’E-
milia Romagna sintetizzando
nelsuo intervento conclusivo la
mattinata. Con Centazzo han-
no fatto parte delle giuria tecni-
ca anche Adriano Lunelli, Lara
Tarquinio, Antonella D’Arrez-
zo (Tekne stl), Gianluigi Di
Martino e Sergio Iacoboni. A
fare gli onori di casa, perlaCna,
il presidente regionale Savino
Saraceni, il presidente e il coor-
dinatore regionale di Cna Gio-
vani Imprenditori, Luca Lecce
e Silvio Calice, il coordinatore
nazionale di Cna Giovani Im-
prenditori, Luca Iaia.



