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NEWTASTE - FROM “NO WAY” TO “WHY NOT?”:

esplorare gli atteggiamenti verso i nuovi alimenti sostenibili.

10 FEBBRAIO 2026

CONVEGNO FINALE PROGETTO
AULA GALILEO (ITAB) PRIN 2022 PNRR

11:00 Apertura del Convegno e Saluti Istituzionali.
11:10 Neural Elements of Willingness to taste novel sustainable food (NEWtaste).
Raffaella Franciotti (Universita G. d’Annunzio, DNISC)
Rossella Di Monaco (Universita degli Studi di Napoli Federico Il, Dipartimento di Agraria)

11:40 Discussione

11:50 Italian consumer profile of cricket-based foods.

Irene La Fratta (Universita G. d’Annunzio, DNISC)

12:10 Insetti nel piatto, come? Sviluppo, ottimizzazione e accettabilita di snack a base di farina di grillo.
Sharon Puleo (Universita degli Studi di Napoli Federico Il, Dipartimento di Agraria)

12:30 Composti volatili dell’laquafaba di ceci, piselli e lenticchie e implicazioni sensoriali del suo impiego
come ingrediente innovativo nel gelato.

Andrea Balivo, Alessandro Genovese (Universita degli Studi di Napoli Federico II, Dipartimento di

COMITATO SCIENTIFICO:
Irene La Fratta, Paolo Agraria)
Capotosto, Raffaella Franciotti . _
Universita degli Studi “G. d’Annunzio” ~ 12:50 Discussione
di Chieti-Pescara, DNISC
Sharon Puleo, Rossella Di 13:10 Pausa
Monaco 14:10 Poster Session
Universita degli Studi Federico II di
Napoli, Dipartimento di Agraria. 14:30 Alimentazione, sicurezza, salute.
Vitacolonna Ester (Universita G. d’/Annunzio, DMSI)
14.50 NEW?taste e Ossitocina
Mirko Pesce (Universita G. d’Annunzio, DMSI)
15:10 Dal “No way” al “Why not?”: gli alimenti tradizionali come modello culturalmente accettato di
sostenibilita alimentare.
ORGANIZZATO DA: L .
Irene La Fratta, Paolo Capotosto, Carmen Santangelo (Universita G. d’Annunzio, DNISC)
Raffaella Franciotti _ . L een . : :
Universita degli Studi “G. d°Annunzio” 15:30 Qualita e sostenibilita delle filiere agroalimentari.
di Chieti-Pescara, DNISC Angelo Cichelli (Universita G. d’Annunzio, DTIMO)
15:50 Discussione
16.30 Saluti e Conclusione dei Lavori
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